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MITSUBISHI & TEAM FRAENKEL: 45 JAHRE GEMEINSAMER ERFOLG

Seit dem Markteintritt Mitsubishis in Osterreich hat das Unternehmen sich mit einer breiten Palette hochwertiger
Fahrzeuge das Vertrauen und die Loyalitat der dsterreichischen Autofahrer gewonnen. Jetzt wird Jubildum gefeiert.

n einer Zeit, in der Kontinuitat

und lang anhaltende Partner-

schaften oft rar sind, feiert
Mitsubishi stolze 45 Jahre in

Osterreich. Ein Grund zur Freu-

de, der mit einer besonders
erfreulichen Zusammenarbeit
gefeiert wird: Die Philosophie
beider Unternehmen, den
Kunden in den Mittelpunkt zu
stellen und qualitativ hoch-
wertige Produkte zu bieten,
hat zu dieser lang anhaltenden
Partnerschaft geflihrt. Die Part-
nerschaft mit dem renommier-

0z

ten Autohaus Team Fraenkel,
in der Prager StraBe 247.

Keine langen Wartezeiten
auf Ihren Traumwagen
Zum Anlass des Doppeljubila-

ums veranstaltet Team Fraenkel

Aktionstage, die alle Autofans
begeistern werden. In dieser

Zeit kdnnen Interessenten nicht

nur die neuesten Modelle von
Mitsubishi hautnah erleben,

sondern auch von unschlagba-

ren Angeboten profitieren.

Herausragend sind die groB3zi-

AKTIONSTAGE
von € 3.500.-

bis € 7.000.-
PREISVORTEIL’

*) bis 30.9.2023

gigen Preisvorteile auf ausge-
wahlte lagernde Mitsubishi- Mo-
delle. Bis 30. September 2023
kénnen Kaufer je nach Modell,
Ausstattung, Zulassung und
Finanzierung Preisvorteile von
tollen € 3.500,- bis hin zu
beeindruckenden € 7.000,- er-
halten. Das Angebot erstreckt
sich auf Kleinwagen, SUV oder
Plug-In-Hybrid, Mitsubishi hat
fur alle Bedurfnisse etwas
lagernd. Dies bietet eine ein
malige Gelegenheit, sich einen
treuen Begleiter fiir die StraBe
zu sichern, der nicht nur

modernste Technologie und an-
sprechendes Design bietet,
sondern auch mit seiner bewéhr-
ten Langlebigkeit iberzeugt.

Der neue Mitsubishi ASX
Sein selbstbewussten Design
vereint die typischen SUV-Eigen-
schaften mit einer kompakten Bau-
weise und macht ihn zu einem
Wegbegleiter fiir alle, die auf
nichts verzichten wollen. Erhaltlich
als Verbrenner, Hybrid & Plug
In-Hybrid. Probefahrt bei Team
Fraenkel jederzeit moglich.

AUTOHAUS

TEAMFRAENKEL

Ing. Fraenkel & Kirchner GmbH
1210 Wien, Prager StraRe 247

www.teamfraenkel.at

KRAFTIGENDE ENERGIESPENDER FUR DEN HERBST

Bei der Fleischerei Wild fiihren die hohe Fleischqualitdt, die handwerkliche Herstellung und die hochwertige Ver-
arbeitung bei jedem Bissen zu einem kulinarischen Herbstgenuss.

ie traditionelle Fleische-
Drei Wild aus Gaweinstal

bietet seit 1868 beste
Fleischqualitat aus der Region.

Die von den Weiden und den

modernen Stéllen kommenden
Rinder und Schweine werden
schonend und in einem, fir
die Tiere stressfreien Ablauf
geschlachtet. Direkt vor Ort
erfolgen die Zerlegung und
der Zuschnitt der Fleischteile

2

durch ausgebildete Fleischer.
Die traditionelle Verarbeitung
im Familienbetrieb erfolgt
unter Einhaltung der héchsten
Hygienestandards. Ferdinand
Wild: ,Dadurch garantieren
wir unseren Kunden bestes
Rind- und Schweinefleisch.”
Verarbeitet nach den indivi-
duellen Rezepten der Kunden
wird aus diesem Fleisch ein
schmackhafter Rindsbraten
oder eine kréftige Rindsuppe,
die den Herbst kulinarisch er-
leben lassen. Am Marktstand
51 - 52 am Floridsdorfer
Markt erhalten die Kunden
das Fleisch nach ihren Wi-

schen geschnitten: als kiichen-

fertiges Schnitzel, als ganzes
Fleischteil oder als halbes
Schwein zum Selberzerteilen
und Einfrieren. Ab Oktober

gibt es am Marktstand, der
bereits seit August 1980 von
der Fleischerei Wild betrieben
wird, kostlich gefiillte Braten,
die ,flr ein besonderes Essen
fir die Familie und fir Freun-
de sorgen”, verspricht Wild.

WURST AUS EIGENER
PRODUKTION

Besonders stolz ist die Familie
Wild auf die hauseigene
Waurstproduktion. Die Wurst-
waren wurden wieder beim
internationalen Qualitats-
wettbewerb fiir Fleisch- und
Waurstwaren ausgezeichnet.
Im Mittelpunkt der Aus-
zeichnungen standen die
pramierten Kasegriller und
der saftige Weinbergschinken.
Rund 50 verschiedene Sorten

Wurst, von der Stangenextra
iber den Pfefferoni-Leber-
kdse und die Kasewurst bis
zur Wiener, Polnischen und
Gaunersdorfer, werden direkt
im Gaweinstal hergestellt. Am
Marktstand am Schlingermarkt
wird die Wurst appetitlich
angerichtet und fiir Sie ein-
gepackt: auf Wunsch in eine
frische Semmel gelegt oder zu
Aufschnittplatten arrangiert.

Froridsdorier Markt Nr. 51 - 52
Tel. D25T4-2240
v s - wildLat
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UNTERSCHRIFTENLISTE GEGEN SEILBAHNPROJEKT

Liebe
Florids-
dorferin-
nen, liebe
Florids-
dorfer!

3 Unser be-
liebtes Naherholungsgebiet
und Naturjuwel, der Donau-
raum zwischen Floridsdorfer
Briicke und Schwarzlacke-
nau, ist in Gefahr. Wenn es
nach den Wiinschen privater
Betreiber geht, soll kiinftig

eine Seilbahn von der Flo-
ridsdorfer Briicke bis hinauf
auf den Kahlenberg die Natur
zerschneiden.

Schon die Vorgeschichte
klingt ein wenig abenteuer-
lich: Bereits 2016 habe ich
mich als Vertreter Floridsdorfs
ebenso wie die Stadt Wien

im Rahmen des Konzes-
sionsverfahrens gegen eine
Seilbahn von Floridsdorf iber
Débling auf den Kahlenberg
ausgesprochen. Tatsachlich
verweigerte die zustdndige
Verkehrsministerin die Zu-
stimmung zur Konzession.
Aber 2022 hat der Bundes-
verwaltungsgerichtshof diese
Entscheidung gekippt. Der
Bau einer Seilbahn auf den
Kahlenberg scheint somit
nach jetzigem Stand méglich.
Die Bezirksvertretung Florids-
dorf hat in ihrer April-Sitzung
mit groBer Mehrheit eine Re-
solution gegen dieses Projekt
beschlossen.

Und fast téglich melden sich
besorgte Bezirksbewohner*in-
nen bei mir und bitten mich,
den Bau zu verhindern.

Tatsdchlich gibt es viele
Griinde, die gegen dieses
Vorhaben sprechen. Aus
meiner Sicht handelt es sich
hier um ein Projekt, das fast
ausschlieBlich touristische
Zwecke verfolgt. Ein realer
Mehrwert fir uns Floridsdor-
fer*innen ist flir mich nicht
erkennbar.

Da es nicht in meiner
politischen Befugnis liegt,
dieses Projekt zu verhin-
dern, habe ich schon im
Mai eine Unterschriften-
aktion dagegen gestartet.
Die Kernaussagen sind:

1. Keine Errichtung von
Park-and-ride Anlagen im
Landschaftsschutzgebiet
entlang der Neuen Donau
und auf der Donauinsel!

2. Keine Erhéhung des Ver-
kehrsaufkommens um die
Jedleseer Au!

3. Keine Einschrankung
der Wohnqualitét durch
freie Sichtachsen auf Garten
und Wohnungen!

4. Keine Verdnderung

der Dammanlage zwi-

LUSTIG SAMMA, WANDERN TAMMA

0Ob Stadtwanderweg, Spaziergang durch die Au oder auf den Kahlenberg. Der beginnen-
de Herbst I3dt zum Wandern ein.

Wanderweg auf den Bisam-

berg einen von insgesamt 14
Stadtwanderwegen. Die Num-
mer 5 fiihrt von der Endstation
der StraBenbahnlinie 31 tiber
den Klausgrabenweg, vorbei
am Magdalenenhof mit einer
Stempelstelle zum Falkenberg.
Hier warten ein Spielgelande mit
10 ha auf die kleinen Wanderung
und Sitzgelegenheiten fiir die
gréBeren. Der Stadtwanderweg
Nr.5ist 10,3 km lang und kann
in rund 3,5 Stunden bewal-
tigt werden. Wer eine kiirzere
Strecke bevorzugt, kann rund
um die ehemalige Schwarze
Lacke wandern. Der Rundweg

Floridsdorf hat mit dem

mit einer Lange von 4,8 km und
einer Hohendifferenz von 55 m
fihrt vom Marchfeldkanal Gber
das Jedleseer Ufer der Donau-
insel, die Lagerwiese bei der
Maria-Loretto-Kirche und die
VoltelinistraBe zuriick zum Aus-
gangspunkt. Wandern hat als
gelenksschonende Alternative
zu Laufsportarten eine stabili-
sierende Wirkung auf Knochen
und Gelenke. Das Herz-Kreis-
lauf-Risiko wird gesenkt und der
Blutdruck verbessert. Da Wan-
dern rund 350 kcal pro Stunde
verbrennt, darf danach in ein
Restaurant eingekehrt werden
und eine typische Herbst-
mahlzeit genossen werden.

Live-Wandererfahrung

Derzeit spricht man viel vom
Kahlenberg, der sich von Jedle-
see aus auch ohne Seilbahn be-
zwingen l3sst. Das wollte ich in
einem Selbsttest ausprobieren.

Vom Hubertusdamm aus
ging ich 2,5 km schnurgerade
iber die gelbe Briicke, das Ent-
lastungsgerinne und die Donau,
und kam so nach Débling zur
Uferpromenade des Donauka-
nals und spazierte 4,3 km an der
Nussdorfer Schleuse entlang bis
zur Kuchelau. Eine Unterque-
rung der HeiligenstadterstraBBe
fihrt zum Kahlenbergerdorf, an
Lesen Sie weiter auf Seite 14

schen Neuer Donau und
Donauuferautobahn!

Es ist mir durchaus nach-
vollziehbar, dass es auch
Befiirworter*innen dieses
Projekts gibt, aber als Be-
zirksvorsteher von Floridsdorf
stehe ich fir die Interessen
der Menschen in meinem
Bezirk ein. Und ich sehe wie
gesagt keinen Mehrwert fir
die Floridsdorfer*innen. Der
Erfolg meiner Aktion gibt mir
recht. Ende Juni wurden mir
im Rahmen einer Gasthaus-
sprechstunde von Siedlerver-
treter*innen aus der Schwarz-
lackenau und Jedlesee (iber
1.500 Unterschriften gegen
die Seilbahn lbergeben.

Ich lade Sie herzlich ein,
sich meinem Protest
gegen dieses Vorhaben
mit lhrer Unterschrift in
meinem Blro im Amtshaus
1210 Wien, Am Spitz 1, 2.
Stock, anzuschlieBen.

Ihr Georg Papai
Bezirksvorsteher

AUCH HEUER WIEDER

Im Rahmen unserer Aktion Apfel-
pfad 2023 erhalten alle unsere Mit-
gliedshetriebe ab 18. September fri-
sche, knackige Apfel zur Weitergabe
an ihre Kunden ins Haus geliefert.
Ein herzliches Dankeschn fiir die
Kundentreue und weiterhin gute
Gesundheit wiinschen Thnen die
Kaufleute Floridsdorfer Spitz.

vOoM FLOR|DSDORFERARKT
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INDIVIDUELLE GESCHENKE MIT HOHEM WERT

Fiir Bernhard Domandl, von Schmuckhandwerk Gunsam, ist die Herstellung von individuellem Schmuck eine Berufung.

ei Gunsam Uhren und
BSchmuck werden Hand-

werkskunst und erstklassige
Beratung seit 1902 vereint.
Entsprechend gerne wird fiir
Jubilden, besondere Geburtstage
oder bei einer Hochzeit, Taufe,
Erstkommunion oder Firmung
auf die Expertise des Fachmanns
Bernhard Domandl und seines
Teams Wert gelegt: ,Gewlinschte
Schmuckstlicke kénnen aus unse-
rem breit gefachertem Sortiment
gewahlt oder nach eigenen Ideen
umgesetzt werden.” Eigenkreatio-
nen beginnen mit einem Entwurf
am Zeichenblock. Danach folgen

die Auswahl der Materialien,
die Anfertigung der Ringschie-
ne, die Fassung der Steine,
der Feinschliff und die Politur.
Gerade der Hochzeits- oder
Verlobungsring soll so einzig-
artig sein, wie das Brautpaar.
Durch eine Gravur wird jedes
Schmuckstiick individuell. ,Wir
gravieren Schriften und Ziffern

innerhalb von einer Woche. Aus-

gefallene Symbole werden von
einem Handgraveur angefertigt
und bengtigen etwas langer”,
erklért Domandl. Die beliebten
Schutzengerl-Anhédnger werden
durch die Gravur mit dem

Namen des Tauflings und dem
Geburtsdatum ein individuelles
Geschenk zur Taufe. Als Alter-
native kdnnen Armbander mit
Namensschildern oder kleine
Kreuze geschenkt werden.

Das klassische Geschenk zur
Firmung ist eine wertvolle Uhr,
die auf der Riickseite ebenfalls
eine Gravur aufweisen kann.

Im Fachgeschéft Am Spitz 2
sind Uhren namhafter Herstel-
ler lagernd, die den modischen
Aspekt ebenso berlcksichtigen
wie technische Raffinessen. Da
Uhren mehr als reine Zeit-
messer sind und zum Trager

und zur Tragerin sowie zum
entsprechenden Anlass passen
sollen, sind Uhrengeschenke bei
Jugendlichen und Erwachse-
nen, bei Jubilden und beson-
deren Geburtstagen beliebt.

GUNSAM
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Toaster kann die Ursache

fur einen Kiichenbrand
sein. Obwohl die Bewoh-
ner zu Hause sind, wird der
typische Brandgeruch zu spét
entdeckt und die Kiiche muss
vollsténdig erneuert werden.
Um diese unliebsamen Uber-
raschungen zu verhindern,
empfiehlt Mario Schafer von
der Mrva Sicherheitstechnik
GesmbH, einen Brandmel-
der in jedem Raum oder in
den zentralen Bereichen
zu montieren. Schafer, der
das Unternehmen in dritter
Generation flhrt: ,Die Brand-
und Hitzemelder konnen als
Ergdnzung zur Alarmanlage
oder als Einzelsicherheitsmal-
nahme installiert werden.” Die
rund 10 cm groBen Rauchmel-
der werden an der Zimmerde-
cke verschraubt und via Kabel
oder Funk mit der Zentrale
verbunden. Alle zwei bis drei

Ein Schwelbrand bei einem

Jahre muss die handels-
Ubliche Batterie im Melder
getauscht werden, worliber
die Gerate rechtzeitig infor-
mieren. Ebenso viel Schaden
wie Brand kann eindringen-
des Wasser verursachen.

Als Schutz vor Hochwasser
empfiehlt Schafer, Wasser-
melder zu montieren. Diese,
an kleine Stecker erinnern-
den Geréte melden via Funk

Die Mrva Sicherheitstechnik GesmbH in der Prager StraBle
93 installiert zusatzlich zu Alarmanlagen einen umfassen-
den Brand- und Hochwasserschutz fiir Ihr Zuhause.

steigendes Wasser am FuB3-

ergriffen werden konnen. ,Bei

oder Hauser, da die Systeme

e, £
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www.sc-columbia.at

boden an die Zentrale, sodass
rechtzeitig GegenmaBnahmen

* der Installation von Brand- und
~ Wassermeldern, entstehen kei-
“ne Schaden in den Wohnungen

mit Funk- oder Kabelldsungen
bei vorhandenen Vorverrohrun-
gen funktionieren”, weiB Scha-
ifer. Die bendtigten Materialien

sind innerhalb weniger Tage
vorhanden und eine Montage
kann innerhalb von 14 Tagen
erfolgen. Als multifunktionale
Sicherheitslésung kdnnen
Brand- und Wassermelder
mit Alarmanlagen kombiniert
werden, die je nach Modul
zusétzlich mit Glasbruchsen-
soren, Offnungskontakten

mit Magnetschaltern, Infrarot-
bewegungsmeldern, Video-
Uberwachungen, Innen- und
AuBensirenen, Uberfallsmel-
der und einem Polizei-Notruf
ausgestattet sein kénnen.

:“MRVA

-' Sichorheitstechnik

b

' omEN
1210 Wien, Prager Strafie.93
012707955, www.mma.at
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SELBSTBESTIMMT VORSORGEN IM NOTARIAT POLTERAUER

Im Notariat Polterauer am Franz-Jonas-Platz 6/4 erfahren Sie in einem kostenlosen Erstgesprach Details zur

Vorsorgevollmacht.

er soll flir mich entschei-
den, wenn ich im Koma
liege? Wie kann ich ver-

hindern, dass das Gericht einen
Erwachsenenvertreter fiir mich
bestellt, den ich gar nicht ken-
ne? Wer unterstiitzt mich, wenn
ich langsam dement werde?
Fragen wie diese hort der Flo-

ridsdorfer Notar Andreas Polte-
rauer taglich. Das Thema betrifft
und bewegt nicht nur altere
Menschen. Auch fir Unterneh-
mer ist die Vorsorgevollmacht
die maBgeschneiderte Antwort,
damit einer spateren Erwachse-
nenvertretung (friiher Sach-
walterschaft) vorgebeugt wird.
,Mit einer Vorsorgevollmacht
kdnnen Sie bereits jetzt eine
Vertrauensperson festlegen.
Diese darf dann im Fall des
Falles ihre Angelegenheiten
umfassend regeln und Sie
vertreten, wenn Sie selbst dazu
nicht mehr in der Lage sind".
erklart Notar Polterauer.

In der Regel wird diese
Vollmacht nahen Familien-

angehdrigen erteilt. Die An
wendungsbereiche der Vorsor-
gevollmacht sind vielféltig: Sie
kann die Vertretung in Ver-
mdgensangelegenheiten, aber
auch gegeniiber Arzten oder

im Spital bei Behandlungen

und Operationen vorsehen.
.Meine Klienten nehmen dieses
Instrument der Selbstbestim-
mung sehr gerne an”. freut sich
Notar Polterauer: ,Die Vorsor-
gevollmacht schafft Sicherheit.
Fir den Betroffenen, aber auch
fir den Bevollméchtigten. Wir
errichten diese Vollmachten in
der strengsten Form, ndmlich als
Notariatsakt und als zweiseitigen
Vertrag. Damit ist sichergestellt,
dass niemand den Mangel der

Vollmacht einwenden kann und
dass dem Bevollméchtigten auch
bewusst wird, welche Pflich-

ten und Verantwortung er mit
dieser Urkunde Gibernimmt.”
Erfahren Sie mehr bei

einem kostenlosen Erstge-
sprach in lhrem Notariat.

e

Mag. Andreas Polterauer
aHanticher Moar

Franz-Jonas-Platz 54 - 1200 Wien
Tedaton «43 1278 7454
Fau « 4% 1 778 T458-30
kanrigi@notarpoliersuer.ai

UMBAU BEI JUPITER WIRTSCHAFTSTREUHAND

Die Raumlichkeiten der Wirtschaftstreuhand GmbH Jupiter von Martin Palt und Bernhard Metzger werden sa-
niert. Das Ausweichquartier befindet sich in der Briinner Stra3e 20

ie Rdumlichkeiten der Ju-
D piter Wirtschaftstreuhand

GmbH am Pius-Parsch-
Platz 2 sind in die Jahre ge-
kommen und werden nun um-
fangreich saniert. Martin Palt:
JWir raumen alles aus und fast
keine Wand bleibt bestehen.”
Partner Bernhard Metzger
konkretisiert die Plane: ,Durch
eine neue Raumaufteilung,
den Einbau einer Klimaanlage
und eine neue Einrichtung
soll ein angenehmes und
geeignetes Arbeitsumfeld fiir
die Mitarbeiter und Klienten
entstehen.” Die Bauarbeiten
sollen im ersten Quartal 2024

Wir danken unserem Partner, der
Jupiter Wirtschaftstreuhand GmbH,
fiir die jahrzehntelange, gute
Beratung und wiinschen weiterhin
viel Erfolg!

FLORIDSDORFER MARKT
e

IG Kaufleute Floridsdorfer Spitz

abgeschlossen werden. Bis
dahin werden alle Tatigkeiten
der Kanzlei im Ausweichquar-
tier, in der Briinner Straf3e 20,
durchgefiihrt. Da ein GroB-
teil der Unterlagen bereits
elektronisch erfasst ist und
die Daten umfassend, laufend
gesichert werden, wird der
voriibergehende Umzug kei-
nerlei Auswirkungen auf die
Kontinuitdt und die Qualitat
der Beratung und Betreuung
haben. Gemeinsam mit ihren
zehn Mitarbeitern betreuen
Palt und Metzger Klein- und

Mittelbetriebe aus allen
Branchen. Die zukunftssichere
Neuaufstellung und die stén-
dig wachsenden Aufgaben

in der Kanzlei machen eine
Personalaufstockung notwen-
dig. ,Wir suchen Bilanzkrafte,
Buchhalter und Berufsanwar-
ter”, so Metzger. Die Personal-
suche erfolgt iiberwiegend
Uber die Kanéle der sozialen
Medien, Palt gibt aber zu:
.Personal mit einschlagiger
Rechnungswesen-Erfahrung
zu finden, ist sehr schwer.”
Die Kanzlei bietet neben den

klassischen Steuerberatungs-
agenden wie Buchhaltung,
Bilanzierung, Lohnverrech-
nung, Priifungsvertretung
und Steuererklarungen auch
betriebswirtschaftliche und
organisatorische Beratung.
Als Rat&Tat-Partner forcieren
die beiden Gesellschafter
und Geschéftsfiihrer Palt
und Metzger eine enge Zu-
sammenarbeit mit anderen
Kanzleien, einen regen Fach-
austausch und eine organisa-
torische Vereinfachung zum
Vorteil der Klienten. Metzger:
,Die Vision von heute ist
unser Erfolg von morgen!”

Wirtschaftstreuhand GmbH

Pius-Parsch-Platz 2, 1210 Wien
Tel: 0127812 95-0
www.jupiter.co.at



MAESTRO EIS IST PUBLIKUMSLIEBLING

Cremig, kiihl und herrlich siiB: Die Eiskreationen von Eis Maestro wurden von der Falstaff-Online-Community auf
Platz S der beliebteste Eissalons 2023 gewahit.

b klassische oder ausge-
Ofallene Eissorten wie
z. B. Ananas/Minze,
Pfirsich/Basilikum, Kalamansi

oder Dulce de Leche: Wer
Lust auf auBergewdhnliche
Eisspezialitdten hat und

den slichtig machenden
Geschmack und Genuss
liebt, der ist bei Eis Maestro
richtig. Der kleine Eisladen
in der Prager StraBBe 8 wurde
deshalb vom Publikum des

-}

e i. 4 i
Prager Stralle 8

Gourmetjournals Falstaff auf
Platz 5 der beliebtesten Eis-
salons 2023 gewahlt. Dubravka
Maestro: ,Diese Auszeichnung
freut mich ganz besonders,
weil hier wahre Gourmets

und Liebhaber des guten
Geschmacks ihre Lieblinge
wahlen und das Verfahren von
einem unabhéngigen Institut
durchgeflhrt wird. Fiir uns ist
es eine Ehre, den stolzen 5.
Platz erreicht zu haben.” Influ-
encer in den sozialen Medien
sind langst auf Eis Maestro auf-
merksam geworden und die
Gelateria wurde kirzlich vom
Autohersteller McLaren als
Caterer fiir seine Autoshows
gebucht. In Zusammenarbeit
mit dem dltesten Teefach-
geschéft Wiens, Jagertee in
der Operngasse, entstanden
heuer Spezialeissorten. Das

Geheimnis hinter dem Erfolg
von Eis Maestro sind hoch-
wertigste Rohstoffe. Frische
Friichte aus Osterreich,
weltberiihmte Pistazien von
kleinen Familienbetrieben in
Sizilien oder Haselniisse aus
dem Piemont. Jedes Gela-
to-Rezept wird mit frischen
Frichten - so sie am Markt
verfigbar sind und Saison
haben - kreiert, und es wird
auf kiinstliche Farben und
Zusétze verzichtet. Das ist ein
Teil der von Inhabern bewusst
gewdhlten Strategie, die einen
besonderen Augenmerk auf
hochste Eisqualitét setzt.

Die Vielfalt der veganen Sorten
trifft hervorragend den schon
langst sich abzeichnenden
Trend der Zeit: Hier haben auch
Veganer die Qual der Wahl.

~
DIE BELIEBTESTEN

_ EISSALONS IN
OSTERREICH 2023

falstaff.at

&kl

MAESTRO

PLATZ

_ IN WIEN

RADELSPASS DURCH DIE WIENER HAUSBERGE

Nach den heiBen Sommermonaten genieBen viele Menschen einen Radausflug entlang der Donau oder in den
Weinbergen der Umgebung. Damit Radfahren zum Vergniigen wird, gibt Christian Dorfinger vom Fahrradgeschaft
in der Galvanigasse 19 wertvolle Tipps.

er wichtigste Tipp vor
Ddem Start zur herbstlichen

Fahrradtour betrifft die
Ausrlstung. ,Das Equipment
muss in Ordnung sein und
regelmaBig gewartet werden.
Besonders die Bremsen sind
bei Bergfahrten vorab zu servi-
cieren”, so der Experte. Grund-
satzlich sollten beide Bremsen,
also Vorder- und Riickbremse,
gemeinsam betétigt werden.
Ein Ausnahmefall sind un-

befestigte Wege mit losem
Untergrund. Obwohl viele
Radfahrer vor der Nutzung der
Vorderbremse Angst haben,
verhindert die gleichméaBige
Nutzung eine Uberlastung

der Bremsen. Dorfinger: ,Bei
langeren Abfahrten, so nach 15
bis 20 Minuten, sollte eine kur-
ze Pause eingelegt werden, um
die Bremsen abzukihlen.” Das
kréfteraubende Bergauffahren
wird durch die modernen E-
Bikes mit elektrischer Unter-
stiitzung erleichtert. Allerdings
wird die Unterstltzung oftmals
verwendet, ohne die Gang-
arten auszuschopfen. Das kann
zu einem Reichweitenverlust
fuhren. Der Experte rat daher,
beim E-Bike wie bei einem
normalen Fahrrad zu agieren
und die Gange auszureizen.

Nach der Saison ist vor der
Saison

Nach dem herbstlichen Rad-
vergniigen, bevor das Rad fiir
die Winterpause eingepackt
wird, darf auf das Radservice
nicht vergessen werden.
Dorfinger: ,Zum Radservice
gehdren das Zentrieren und
Kontrollieren der Laufrader,
das Ausrichten und Einstellen
der Schaltung, die Kontrolle
des Antriebs und des Luft-
drucks in den Reifen, eine
Uberpriifung der Bremsen
sowie eine Kontrolle, ob alle
Schrauben festgezogen sind.

Bei den E-Bikes wird die Soft-
ware mittels Updates auf den
neuesten Stand gebracht.” Ein
durchschnittliches Radservice

kostet ab 70 Euro Arbeitszeit
zuziiglich der benétigten Ma-
terialien und wird vom Team
in der Werkstatt, welches
auch einen Lehrling ausbildet,
innerhalb kurzer Zeit durch-
gefihrt. Im Fahrradgeschaft
stehen auf 600 alarmgesi-
cherten Quadratmetern rund
200 Neurader zum Verkauf
und es besteht ein eigenes
Reifen- und Ersatzteillager.

Phets hdabe Slok

www.2rad-dorfinger.at



WIE KOMMT MEIN HUND GESUND DURCH DEN HERBST?

Der Hundefeinkostladen, das renommierte Fachgeschaft fir Hundenahrung, Kauartikel und Spielsachen, in der
Sinawastingasse 2B, versorgt Vierbeiner mit wertvoller Nahrung.

nsere Hunde und
U Katzen bendtigen in

der kiihleren Jahreszeit
besondere Firsorge, um ihr
Immunsystem zu starken, die
Gelenke zu unterstitzen und
sich rundum wohlzufihlen.
Eine gesunde Erndhrung ist
die Basis dafiir. Im Hunde-
feinkostladen findet man
eine breite Auswahl an hoch-
wertigen Produkten, darunter
BARF-Produkte, erstklassiges
Nass- und Trockenfutter
sowie spezielle Nahrungs-

erganzungsmittel. Wenn
die Tage kiirzer werden,

ist neben der Nahrung die
Beschéftigung sehr wichtig.
Kauartikeln vertreiben die
Langeweile und sorgen fiir
einen lang anhaltenden
KauspaB. Die Nestos Kau-
artikel, wie Rinderkopfhaut-
platten, Ziegenkopfhaut und
Kalbsnasen sind nur einige
Beispiele aus der umfang-
reichen Auswahl. ,Unsere
Kundinnen und Kunden
sind uns wichtig, und ihre

Vierbeiner stehen bei uns im
Mittelpunkt. Gerade im Herbst
mochten wir daflr sorgen, dass
Hunde und Katzen gesund

und gliicklich bleiben”, betont
Geschéftsinhaber Sascha
Kostelecky. ,Unser Ziel ist es,
Hundehaltern die bestmdégliche
Unterstiitzung zu bieten, sei es
durch hochwertige Produkte
oder kompetente Beratung.”
Der Hundefeinkostladen bietet
ein persdnliches Lieferservice
an. Mit dem fixen Tourplan

wird 1-mal pro Woche jeder

Bezirk, mit einem Zeitfenster
von zwei Stunden, beliefert.
Das Service kostet € 7,95
und ist ab € 80,- kostenfrei.

Sinawastingasse 2C, 1210 Wien

DIE GANS IM ROHR IM RESTAURANT ZUM JENEWEIN

Herbert Renger, der Inhaber des Restaurants Zum Jenewein in der Jeneweingasse 11 tischt seinen Gasten ab Okto-

ber, der Jahreszeit entsprechend knusprige Gansin auf.

or drei Jahren hat Herbert
\IRenger, ein ausgezeichneter

Kiichenchef, mit viel Fleil3
und Engagemant, das Restaurant
Zum Jenewein Ubernommen,
modernisiert und zu neuem
Leben erweckt. Preisglinstige und
gut zubereitete Tagesgerichte zu
moderaten Preisen und die bei
den Gésten so beliebten saisona-
len Gerichte haben einen groBen
Anteil zum Geschéftserfolg
beigetragen. Ab Oktober haben
die gebratenen Gansln wieder

Saison. Lauft einem beim Be-
trachten des Bildes nicht schon
das Wasser im Mund zusammen?
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21, Jeneweingasse 11,Tel. 01 270 2075
www, Zumjenewein. al

JOB PLUS IST SPEZIALIST FUR SPORTSTATTEN

Die Dienstleistungsfirma JOB plus in der SchloBhofer StraBBe 30 ist der Reinigungspartner des FuBBballclubs Blau-WeiB in Linz.

it dem Aufstieg in die
Gsterreichische FuB-
ball-Bundesliga hat

der FuBballverein Blau-Weil3
aus Linz ein neues Stadion
bezogen. Damit dieses nicht
nur den sportlichen Anforde-
rungen entspricht, sondern
die Fans und Spieler mit
Sauberkeit tiberzeugt, hat
der FC Blau-WeiB die Florids-
dorfer Dienstleistungsfirma
JOB plus mit der Reinigung

betraut. Die in Linz gewon-
nene Erfahrung bietet das
Unternehmen nun fiir weitere
Turnséle und Sporthallen an.
Geschéaftsfiihrer Oliver Holub-
Gschiel: ,\Wir Gbernehmen die
Grundreinigung der Sport-
stétten, sorgen fir Reinheit
der Fenster und des Bodens
und pflegen die Sportgeréte.”
Dazu gehdren insbesondere
die Sprossenwénde, Lang-
banke, Trapezkasten oder der

Sprungbock und der Barren.
Selbstverstandlich kann die
regelméBige Reinigung der
Garderoben und Nassrau-
me ebenfalls von JOBplus
Ubernommen werden. ,Der
Preis richtet sich nach der
gewlinschten Haufigkeit der
Reinigungsarbeiten, nach
dem Umfang der Tatigkeiten
sowie nach der GroBe des
Objektes”, so Holub-Gschiel,
der zu kostenfreien Erstge-

sprachen vor Ort oder in die

SchloBhofer StraBe 30 einladt.

1 Tel.0160517-69 13

Iﬁtegratiue Zeita rheit
) 1 :
Schlosshofer StraBe 30




DIE KULINARISTHE WELT VON AKAKIKO

Bei Akakiko in der SchloBhofer StraBe 11 (Franz-Jonas-Platz, Turek-Center) werden fiir die japanischen
Spezialitaten seit 17 Jahren frische und regionale Lebensmittel von ausgezeichneter Qualitat verwendet,

Is die Koreanerin Mi-Ja
Chun vor 17 Jahren das
@V Restaurant Akakiko

griindete, stand der Wunsch,
ihren Gasten ein rasch zu-
bereitetes Mittagessen mit
asiatischen Spezialitéten zu
servieren, im Mittelpunkt.
Dabei sollte jener hohe Quali-
tatsstandard gelten, den Chun
aus ihrer Heimat kannte. Dieser
Anspruch ist geblieben und
wird jeden Tag vom Team in

der SchloBhofer StraBBe 11 um-

gesetzt. Fur Fleisch, Gemiise,
Obst und besonders fiir den

beliebten Lachs gelten: Frische,

-

regionale Lebensmittel,
vorzugsweise von osterrei-
chischen Traditionsbetrieben,
kurze Lieferwege, eine mehr-
mals tagliche Anlieferung
und deshalb beifast allen
Speisen ein Verzicht auf Kon-
servierungsmitteln machen
die kdstlichen Asia-Gerich-

te zu einer Gaumenfreude.
Besonders bei Sushi-Lachs
wird hochster Wert darauf ge-
legt, von der Quelle bis zum
Teller alle Vorschriften genau
zu beachten, um der hohen
Quialitat gerecht zu werden.
Chun: ,Hochwertiger Lachs ist

« Zart gebratener Lachs

ist eine Gaumenfreude
und eine Spezialitat
des Hauses

Mi-Ja Chun, éeschéftsfﬁhrérin von Akakiko, Tassanee (Jim), die Restaurant-
leiterin der Filiale Schlossshofer StraBe und zwei Mitarbeiter, Chai und Yang

WURZIGE HERBSTJAUSE

nicht nur eine Gaumenfreude,
sondern wegen seinem Reich-
tum an Omega-3-Fettsauren

und seiner leichten Verdaulich-

keit, sehr gesund.” Lieferanten,
die jahrelang in ihrer Branche
tatig sind, genieBen das
Vertrauen von Akakiko. Die
Rezepte stammen sowohl aus
dem alten Familienbestand,
als auch aus neuen Kreatio-
nen, die Chun regelmaBig mit
ihren Mitarbeitern ausprobiert.
Chun: ,Die Vielfalt unserer
Mitarbeiter, die mitunter aus
20 unterschiedlichen Landern
stammen, bringt diese aus ih-
rem einzigartigen Erfahrungs-
schatz mit ein.” So entstehen
Gerichte, die die Gaste be-
geistern und die kulinarische
Vielfalt Asiens aufzeigen. Die
Speisen werden immer frisch
und fantasievoll zubereitet, um
ein Erlebnis der Extraklasse

zu erméglichen. GenieBen Sie
die japanischen Spezialitéten

direkt im Restaurant oder
bestellen Sie bequem lber
das Lieferservice von Akakiko
(www.akakiko.at). Der hausei-
gene Lieferdienst bringt lhnen
die Spezialitaten direkt nach
Hause oder als Mittagstisch zu
Ihrer Arbeitsstatte. Lassen Sie
sich von Akakiko zu einem ku-
linarischen Erlebnis entfihren,
entdecken Sie die Kdstlich-
keiten der japanischen Kiiche
und begeistern Sie sich vom
Qualitatsanspruch und der
Leidenschaft der Griinderin
Mi-Ja Chun und ihres Teams.

akaklkn

Die Pferdespezialitaten von Herbert Hofinger versprechen einen Genuss ohne Reue. Sie schmecken zart und saftig,
ohne den Kérper mit einem hohen Fett- und Salzanteil zu belasten. Genau richtig fiir die beginnende Herbstzeit!

Wer die schonen Herbsttage
im Freien mit einer kalten
Jause geniefBen mdchte,

der kommt vorab zu Helmut
Héfinger in die Anton-Storck-

Gasse 86 und deckt sich mit
den wiirzigen Spezialitaten
ein. Durch den hohen Anteil
an Pferdefleisch, mit einem
niederen Cholesterin- und
Fettwert, sind Kabbanossi,
Waldviertler Wiirste, Karntner
Hauswdrste, die PfefferbeiBer
oder die Knoblauch- und
Pikantwirste besonders

gut vertraglich. ,Wem die
Dauerwdrste zu hart sind, der
kann zu saftigen Honig- oder
Raucherschinken, zu Pastra-
mi oder Speck vom Pferd
greifen”, empfiehlt Hofinger.

Erganzt werden die Pferde-
spezialitdten durch selbst
gemachte Aufstriche wie
Quargel-, Eier- und Liptauer-
aufstrich. Damit der Herbst
auch zu Hause am Teller
Einzug halt, fertigt Hofinger
Knédeln nach einem alten
Hausrezept an. Neben Sem-
mel-, Tiroler-, Selchfleisch-,
Wurst- und Grammelknodeln
gibt es aktuell Blunzn- und
Spinatknédeln mit Schafs-
kasefillung. Die runden
Spezialitaten werden frisch
zubereitet und vorgekocht,

sodass sie nach rund 10
Minuten essfertig auf den
Tisch kommen. Probieren Sie
dazu auch das schmackhafte,
selbst gekochte Sauerkraut!

LEEERKASE
ORIGINAL

Helmut Hifinger
Anton-Storck-Gasse 86




GELEBTE WIRTSHAUSKULTUR UND GENUSS AUF DEM TELLER

Im Gasthaus von Roman Loos lebt man dsterreichische Wirtshauskultur und serviert das
ganze Jahr iiber die der Jahreszeit entsprechenden Gerichte. Am 15. September ab 18 Uhr
wird ein Stelzenbuffet um 19,90 geboten. Bei Schénwetter natiirlich im Gastgarten.

as Traditionsgasthaus in
Dder Deublergasse 13

pflegt seit Jahren sein
kulturelles Image als traditions-
reiches Wirtshaus und gilt als
kulinarischer Tipp flr Genuss
auf dem Teller. Am 15. Sep-
tember bietet Roman Loos ein
traditionelles Stelzenbuffet.
Zur knusprigen Spezialitét
werden Bierradi, Erdépfelkno-
del, hausgemachtes Sauerkraut
und Brot geboten. ,Als Nach-
speise verwéhnen wir unsere
Géste mit einem hausgemach-

ten, klassischen Zwetschken-
blechkuchen” verrat der
Gastwirt. Damit jeder Gast
die kostlichen Schmankerln
genieBen kann, ist eine Vor-

bestellung und Reservierung

unbedingt erforderlich. Das
gilt auch fiir die ab Oktober

auf dem MenUplan stehenden
Gansln. In den Rdumen kann
von der Familien-, Firmen- bis
zur Weihnachtsfeier alles ge-
feiert werden. Zu zweit, oder
bei kleinen Gruppen genligt
die Reservierung einen Tag

GESUNDES AUS DEM PIZZAOFEN

vorher, bei gréBeren Grup-
pen und bei Feiern sollte
die Reservierung mindes-
tens acht Tage im Voraus
angemeldet werden. Dann
ist genligend Zeit fiir Vorbe-
reitungen fiir die passende
Dekoration und den frischen
Blumenschmuck. Auf Wunsch
kann auch ein individuelles
Men( zusammengestellt
werden. Auf |hr Corporate
Design und lhre Farbwiin-
sche nimmt das Team von
Roman Loos gerne Riicksicht.

GASTHAUS

Koran Laos

1210 Wien, De
Gedlnet: Mo g
Von Oktober bis Weihnachte

In der Pizzeria Cara Mia kénnen kalorienreduzierte Pizzen und vegane Varianten bestellt werden.

er nach dem Grill- und
WEisvergnUgen des Som-

mers auf die Linie achten
mdchte, kann in der Pizzeria
Cara Mia in der Prager StraBBe
65 eine Low-Carb-Pizza be-
stellen. Pizzachef Gerhard
Héckner: ,Bei der Low-Carb-
Version verwenden wir fiir
den Teig Sojamehl, sodass
die Pizzen um 52 % weniger
Kohlehydrate, aber den drei-

fachen EiweiBgehalt haben.”
Wie die klassischen Varianten
werden die Pizzen im original
italienischen Holzofen geba-
cken. Passend zu den leichten
Pizzen sorgen knackfrische
Salate fiir ein kulinarisches
Wohlbefinden. Gemiisefans
freuen sich auch tiber das ve-
gane Angebot. Hockner: ,Ve-
gane Pizzen werden von den
Gésten gerne angenommen

und kénnen auf Wunsch in-
dividuell belegt werden.” Bei
einer veganen Pizza verwen-
den die Pizzakdche veganen
K&se und belegen den Bo-
den mit Gemse der Saison.
Die Pizzeria Cara Mia gehort
zu den éltesten Pizzerien
Wiens und besteht seit liber
40 Jahren. Zum Unterneh-
men gehdren sechs weitere
Betriebe und 150 Mitarbeiter.

IM KLIMBIM LASST SICH GUT FEIERN

Pixzeria Cara IIII:.

Prager Strafie 65, Tel: D1 270 78 BG
Taglich 11- 23.00

Zum 38-jahrigen Firmenjubildum plant das KlimBim tolle Veranstaltungen mit Live-Musik und besonderen Einlagen.

ist auch nach 38 Jahren

bei den Gasten so beliebt,
wie am Anfang. ,Wir sind ein
Treffpunkt fir Jung und Alt, fiir
Arbeiter ebenso, wie fir Stu-

Das Traditionscafé KlimBim

dierte. Wir haben 365 Tage im
Jahr gedffnet”, erklart Alexandra
Psichos den Erfolg des Cafés
am Franz-Jonas-Platz 5. Damit
das so bleibt, wurde im Sommer
der Schanigarten renoviert und
mit neuen Mébeln ausgestattet.
Nun ist man fiir das heurige Ok-
toberfest bestens geristet. ,Da
durfen sich unsere Géste richtig
aufbrezeln, mit DirndIn und
Lederhose”, lacht Psichos. Auf-
brezeln ist dabei das Stichwort,
denn zum Oktoberfest wird es
ein Riesenbrezel fiir die Gaste
geben und selbstverstandlich
Bier. Eine Live-Band sorgt fir

die passende Musik. Diese spielt
auch bei der Halloween-Party
Ende Oktober. Bei der Grusel-
Party sind schauerliche Kostime
und viel gute Laune gefragt,
schlieBlich sollen sich die Gaste
gut unterhalten. Die genauen
Termine des Oktoberfestes und
der Halloween-Party werden auf
Facebook und direkt im Klim-
Bim veroffentlicht. ,Von unseren
rund 200 Besuchern sind sicher
90 % Stammgaste, die mehr-
mals in der Woche zu uns kom-
men”, weiB Psichos. Den guten
Zusammenhalt unter den Be-
suchern zeigt auch der gemein-

same Einsatz fir soziale Zwecke.
Heuer veranstaltet das KlimBim
eine Tombola zugunsten des
SOS-Kinderdorfes in Floridsdorf
und Psichos ist sich sicher, dass
die Gaste die Lose gerne und in
groBer Anzahl kaufen werden.
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ECHTER BIENENHONIG IST EIN TAUSENDSASSA

Peter Kubista, Inhaber und Imker vom Imkershop-Wien in der RuBBbergstraBe 11 in Strebersdorf gibt Honig-Tipps fiir
die Gesundheit und wie Sie Ihren Gerichten durch Honig ein besonderes Geschmackserlebnis bieten

er GroBteil der Honig-
Dernte ist eingebracht

und der Genuss auf
dem Frihstiicksbrot ist auch
heuer wieder gesichert.
Auch wenn der Ertrag dieses
Jahr durch die Wetterlage
im Friihjahr weit unter dem
des Vorjahres lag, haben wir
wieder einen Teil des Honigs
unseren Bienen im Stock
gelassen, um sie nicht ganz
um ihren Vorrat zu bringen.

Es istimmer wieder inte-
ressant, wie unterschiedlich
Honig, je nach Standort und
Trachtpflanzen schmecken
kann. Von leicht bitter Gber

herb, kraftig wiirzig bis lieblich

suiB. Genauso vielfaltig sind

die Verwendungsmaglichkei-

ten fir dieses Naturprodukt.

In der Kiiche zum Beispiel
passt Honig perfekt in Beizen
und Marinaden fiir Spareribs,
Koteletts und Fisch. Auch Ho-
nigsenf als Beigabe zu Wirstel
schmeckt hervorragend.
Honig verdirbt, auBer bei
zu hohem Wassergehalt, so
gut wie nie. Das Wachstum

Pa
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ZEIT FUR BUCHER

von Bakterien wird durch
den hohen Zuckergehalt
gehemmt und darin einge-
legte Lebensmittel bleiben
langer haltbar. Sie kennen
sicher NUsse, Pistazien
und Knoblauch in Honig.
Altbekannt ist selbstver-
sténdlich die Tasse Tee mit
Honig bei Halsschmerzen.
Aber Vorsicht! Geben Sie
den Honig erstin den Tee,
wenn er Trinktemperatur hat.
Andernfalls gehen wert-
volle Inhaltstoffe verloren.
Sehr gefragt ist wieder
Oxymel, oder auch Sauer-
honig genannt. Dieses alte
Heilmittel ist eine Mischung
aus Honig und Essig. Durch
dies Beigabe von verschie-
denen Krautern kénnen

unterschiedliche Wirkungen
erzielt werden: z. B. ent-
zlindungshemmend bei
Salbei- oder beruhigend und
entspannend bei Laven-
delzugabe. Oxymel ist ab
September wieder im Imker-
shop in der RuBbergstraBe
11 erhaltlich. Besuchen Sie
uns - wir beraten Sie gerne.

GENUSS MIT iE DENSCHAFT

L
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X [I .'-J‘..-r.r.;
www.imkershop-wien.at
21., RusshergstraBe 11

Nach den Sommerferien beginnen die Schule und die Arbeit in der Buchhandlung Biicher Am Spitz von Walter Kettner
ganz nach dem Motto: Wenn man so viel liest, liest man gerne etwas anderes!

it der groBen Schul-
buchaktion startet die
intensive Zeit in der

Buchhandlung. Die Lehrer
in den Schulen suchen die
bevorzugten Schullektiiren
pro Klasse aus, bestellen bei
Blcher Am Spitz und Walter
Kettner beliefert die Schulen
direkt. So erhalt jedes Kind
seine notwendigen Schul-
bucher. ,Heuer sind wir fir
28 Schulen der bevorzugte

Buchhandler”, freut sich
Kettner. Den Schiilern bietet
er neben den kostenfreien
Schulbiichern weiterfihrende
Literatur und Unterlagen im
Geschéft Am Spitz 1: Lo-
sungsbiicher, Worterblcher,
Atlanten und Klassenlektiren,
die nicht von der Schulbuch-
aktion abgedeckt sind. Wenn
die Sommerferien zu inten-
siv waren und viel Stoff des
Vorjahres vergessen wurde,
verstarken Lernhilfen und
Ubungsbiicher den Wissens-
stoff. Wer abseits der Schul-
blcher Spall am Lesen hat,
der kann sich sein Lieblings-
buch gerne bei Biicher Am
Spitz aussuchen. Rund 10.000
Blcher sind lagernd, Be-
stellungen werden innerhalb
weniger Tage ausgefiihrt. ,Ein
besonders schwieriges Lese-
alter ist zwischen 10 und 20
Jahren, weil die allgemeine
Konzentration in dieser Zeit

ricklaufig ist und andere The-
men im Vordergrund stehen.
Blicher sind bei Jugendlichen
voll uncool”, weif3 Walter
Kettner. Mangas, japanische
Comics, die von hinten nach
vorne gelesen werden, sind
dennoch in dieser Zielgruppe
beliebt und kdnnen der Ein-
stieg zum Lesen sein. Gerne
werden auch Biicher nach-
gefragt, die weiterfihrende
Informationen zu Serien oder
Computerspielen bieten.
Walter Kettner prasentiert die
Blcher bei Ausstellungen in
Schulen, Kindergarten oder
Pfarren. Die Anmeldung fir
solche Weihnachtsbuch-
ausstellungen beginnen
ebenfalls jetzt im Herbst.

Frankfurter Buchmesse
Die jahrlich stattfindende

Buchmesse in Frankfurt
bringt zahlreiche Novitdten

hervor, hebt die Wahrneh-
mung von Blchern in der
Offentlichkeit und sorgt mit
ihren abwechselnden Themen
fir einen Hype beim Lesen.
,Heuer steht die Slowakei im
Mittelpunkt des Buchgesche-
hens” so Kettner, der sich mit
slowakischen Autoren ein-
gedeckt hat. Zusétzlich bietet
die Buchhandlung zahlreiche
Geschichts- und Geschichten-
blicher tber Floridsdorf. Privat
liest Kettner gerne Sachbiicher
und ist aktuell von der Ge-
schichte der Flusse fasziniert.
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TURBULENZEN AM IMMOBILIENMARKT

Die Anderungen bei der Kreditvergabe, die allgemeine Teuerung und zu hohe Preisvorstel-
lungen haben den Immobilienmarkt in Schwierigkeiten gebracht. Geschaftsfiihrer Gerald
KneiBl von RE/MAX Dreams ortet einen Umsatzeinbruch in der Branche von 25 bis 30 %.

as war zuerst, die Hen-
ne oder das Ei? Diese
Frage konnte sich auch

angesichts der Veranderun-
gen am Immobilienmarkt
stellen. Einerseits reduzieren
Anleger wegen der fehlenden
Rentabilitat ihr Férdervolu-
men und Baufirmen missen
Personal freistellen, weil keine
Beauftragungen vorhanden

sind, andererseits sind die
Kaufer angesichts der hohen
Verkaufspreise verunsichert
und warten ab. Die strengen,
gesetzlichen Regelungen
bei der Kreditvergabe mit
vorhandenen Eigenmitteln

in der Hohe von 20 % des
Kaufpreises und monatlichen
Riickzahlungsraten in der ma-
ximalen Hohe von 40 % des
Haushaltnettoeinkommens
verschlechtern zusétzlich die
Situation am Immobilien-
markt. Kneif3l: ,Kaufer haben
aktuell eine groBe Auswahl an
Grundstiicken, Hausern oder
Wohnungen, aber zu sehr
hohen Preisen, da die Ver-
kaufer oftmals ihre Preisvor-
stellungen nicht iberarbeitet
haben.” Der Effekt ist, dass die
einzelnen Objekte sehrlange
am Markt sind. Viele Verkaufer
waéhlen deshalb kurzfristig
eine Vermietungsoption und
warten die Entwicklung ab.
Abwarten, ob sich der Markt
stabilisiert, hoffen, dass die
Vergabekriterien bei Krediten
von der politischen Seite ge-
lockert werden, und Umstruk-
turierungen einleiten, um den
Markt besser bearbeiten und
die Kunden noch effektiver

beraten zu kdnnen”, sehen
KneiBl und seine elf RE/
MAX-Immobilienexperten

als aktuelle Strategien: ,Wir
bieten unseren Kunden ein
umfassendes und kompeten-
tes Service mit viel Mehrwert.”
Will man die Verdnderungen
in Zahlen gieBen, dann lohnt
sich ein Blick auf das Grund-
buchamt in Floridsdorf:
Wéhrend friher Eintragungen
mindestens acht Wochen

bis zu einigen Monaten
dauerten, erhalt man die
Verbiicherung heute oftmals
innerhalb von einer Woche.

REMAX Dreams, 1210 Wien, Brinner Sirafe 13
Tl O) U505 200 30, e reman-draaens.at

HAUSHALTSGROSSGERATE MIT RUNDUM-SERVICE

Walter Weissborn vom Elektro P6lz in der Briinner Stra3e S berat, liefert, montiert und erklart
die groBen Helfer im Haushalt. Altgerate werden dabei selbstverstandlich fachgerecht entsorgt.

schen, groBen Helfer ist nicht

Ein Haushalt ohne die elektri-

mehr vorstellbar. Ob Wasch-
maschine, Waschetrockner,
Geschirrspiiler, Herd, Backofen
oder Kiihl- und Gefrierschrank:
Die praktischen Helfer sind
schwer und unhandlich, sodass
die Lieferung, Montage und der
Einbau von Experten durchge-
fuhrt werden sollten. ,\Wir kim-
mern uns um die Zustellung,
auch wenn sich der Haushalt
im dritten Stock ohne Aufzug
befindet” so Walter Weissborn
von Elektro Pdlz. Ganz selbst-
verstandlich ist fiir den Experten
auch die griindliche Einschu-
lung auf die Geréte. Da der

GroBteil der HaushaltsgroBgeré-

te Uber eine Internet-Steuerung

verfigen, fir die eine App auf
das Handy geladen wird und
W-LAN vorhanden sein muss,
ist eine Erklarung der richtigen

Handhabung notwendig. ,Uber
das Handy kann nach der Instal-

lation von unterwegs der Herd

eingeschalten werden und der

Braten ist fertig, wenn die Be-
wohner nach Hause kommen.
Oder die Wasche wird gewa-
schen, wahrend die Bewohner

von der Arbeit nach Hause fah-
ren”, erklart Weissborn die Vor-
teile. Der Experte weif, dass die
oft piktogrammartige Erklérung
in den Bedienungsanleitungen
verwirrt und nur eine wiederhol-

te Bedienung unter Anleitung
den Kéufern die notwendige

Sicherheit im Umgang mit ihren

Geréten vermittelt. Deshalb
bietet Weissborn die Beratung
fur die HaushaltsgroBgerate
auch fiir Bestandsgerate an.
Selbstverstandlich funktionieren
auch alle Geréte ohne Inter-
netanschluss mit klassischer
Handbedienung. ,Ein Einschalt-
knopf istimmer und dberall
vorhanden”, lacht Weissborn.

Brilnner Str. 5, Tel. 0127853 65
www.poelz.co.at

NEBENKOSTEN BEIM
IMMOBILIENKAUF

Wer die richtige Immobilie
zu einem passablen Preis
gefunden hat, darf zufrie-
den sein, sollte aber zum
Preis die Nebenkosten hin-
zuzurechnen, die sich aus
Grunderwerbssteuer, Grund-
bucheintragungsgebiihr,
Vertragserrichtung und
grundbiicherliche Durchfiih-
rung, Vermittlungshonorar
sowie den jeweiligen Mehr-
wertsteuern und Stempelge-
biihren zusammensetzen.
Die  Grunderwerbssteuer
wird vom Kaufpreis be-
rechnet und betragt 3,5 %
von diesem. Ebenfalls vom
Kaufpreis wird die Grund-
bucheintragungsgebihr
mit 1,1 % berechnet. Um
den notwendigen Vertrag
zu errichten und die grund-
bicherliche  Durchfiihrung
zu ermoglichen, missen
zwischen 1 % und 3 % des
Kaufpreises bezahlt werden.
Die Kosten richten sich nach
der jeweiligen Vereinbarung
im Rahmen der Tarifordnung
des jeweiligen Urkundener-
richters. Barauslagen fiir Be-
glaubigungen und Stempel-
gebiihren missen zusétzlich
bezahlt werden.

Wird die Immobilie tber ei-
nen Makler gefunden, dann
muss das Vermittlungshono-
rar beglichen werden. Die Be-
rechnungsbasis ist der Wert
der Immobilie, der sich ne-
ben dem Kaufpreis aus tiber-
nommenen Verpflichtungen,
Hypotheken,  geldwerten
Lasten,  Haftungsiibernah-
men, Verbindlichkeiten und
Ahnlichem zusammensetzt.
Es gibt gesetzliche Honorar-
obergrenzen, die bei maxi-
mal 4 % liegen. Die genauen
Vermittlerhonorare, weitere
Informationen und profes-
sionelle Beratung durch ei-
nen RE/MAX-Immobilienex-
perten erhalten Sie bei uns
in der Briinner StraBe 13.
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HIGH SOCIETY — HIGH QUALITY

Im Spezial-Hanfgeschaft High Society stehen Hanfprodukte fiir die Kiiche, die Gesundheit, als Dekoration und natiir-
lich auch zum Rauchen bereit. Der Schwerpunkt wird auf die Zucht der Hanfpflanzen gelegt.

.Frau Aradhana, die Inhaberin, [
reths im Bildim Verkaufsgesprach -

StraBe 59 ist ein Unter-
nehmen, das von einer
Frau geleitet wird. Barbara
flhrt diesen Betrieb zielge-
richtet und kompetent und

H igh Socienty, in der Prager

sorgt als Frau fir ein familidres

Klima. Daher herrschen in
dem groBen Geschaftslokal,
in dem einst eine Filiale der
Erste Bank ihren Sitz hatte ein
freundschaftliches Mitein-
ander auf Augenhdhe und
eine familidre Atmospha-

re. ,Fur den Betrieb eines
Unternehmens im Bereich der
Produktion von Hanf und des
Vertriebes von CBD-Produkten
sind Flexibilitat, Zuverlassig-
keit, Schnelligkeit, Piinktlich-
keit, Engagement, Motivation,
Sauberkeit und eine groBe
Produktauswahl in Kombinati-

on mit professioneller Kunden-

betreuung selbstverstand-
lich” sagt Barbara. Bei High
Society ist ein groBer Bereich
der Aufzucht und Pflege von
Hanfpflanzen als dekorativer
Zimmerschmuck gewidmet.

Das gre, moderne Gescaslokal in der Prager StraTSe 5
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Die Pflanzen miissen kiinstlich
beleuchtet werden. Das not-
wendige Equipment, Diinger
und Hanfpflanzen sind natiir-
lich erhéltlich. Hervorzuheben

ist die herausragende Genetik
der Pflanzen, die auf hohen
Standards persistent herausse-
lektiert wurde. Die Kunden von
High Society sind erfreut tber

GREEN-WEEK-AKTION

Pflanze im Keil statt 5,00 € um 3,50 €

Pflanze bis 20 cm im 0,3-- Topf statt 8,00 € um 5,90 €
Pflanze bis 30 cm im 0,3-- Topf statt 10,00 € um 7,90 €
Pflanze mit 1 Cutim 0,3-I-Topf statt 13,00 € um 9,90 €
Pflanze mit 2 Cut im 1,0-I- Topf statt 16,00 € um 12,90 €

Angebot nur giiltig in der ersten Woche jeden Monats

FARBENFROH IN DEN NEUEN HERBST

die freundliche und profes-
sionelle Betreuung, das sehr
gute Preis-Leistungsverhalt-
nis, und die Top-Qualitét der
angebotenen Produkte.

Dein neuer CBD-Store in Floridsdorf

1210 Wien, Prager Strafe:
Tel. 066439814 95+
Mo bis*Frvon 11 bis'19.30
Savon 11 bis 16 Uhr

Bei Madame Fashion & Style in der Miillerpassage sorgen Hosen, Rocke, Tuniken und Parkas in den aktuellen Herbst-
farben fiir die richtige Stimmung.

- magame-

er Ubergang vom Sommer
Dzum Herbst kann die Lau-

ne etwas triben, doch mit
einer neuen Herbstgarderobe
und den passenden Acces-
soires widerstehen modebe-
wusste Damen effektvoll jedem
Anflug von Herbstblues. Bunt,
wie das Herbstlaub, prasen-
tiert sich heuer im Herbst die
Damengarderobe. Neben den
Klassikern Rot und Schwarz
schmeicheln Erdtdne wie
Braun, Olive, Aubergine, Senf-
gelb und ein dunkles Orange
dem Teint. Mit farblich pas-
senden Handschuhen, langen
Ketten und duftigen Schals
werden die einzelnen Modelle

dekorativ aufgewertet. Kleine
Henkeltaschen und aufféllige,
bunte Taschen vervollstandi-
gen den Auftritt modischer
Frauen. Die Rocke Uberzeu-
gen in der neuen Maxi-Lan-
ge, die Oberteile sind lassig
geschnitten und bei den
Jacken und Parkas betonen
Muster, schmale Gurtel oder
eingearbeitete Kordeln die
Taille. Geschéftsinhaberin
Aradhana Narula hat sich
auf Messen in Deutschland,
in Italien und in Polen nach
den schénsten Garderoben-
teilen umgesehen: ,Be-
sonders Viskoseteile bieten
wir unseren Kundinnen von

polnischen Herstellern an, weil
die hier produzierte Viskose
sehr weich, atmungsaktiv und
ohne Zusatz von Polyester ist."
Die Viskoseoberteile schmie-
gen sich sanft an den Kérper
an und setzen die Figur jeder
Dame vorteilhaft in Szene.

1210 Wien

.nz -Jonas-Platz 3

iller Passage




Biicher am Spitz

Am Spitz 1

012701511
www.buecheramspitz.com

Café Klimbim
Franz-Jonas-Platz 5
012784139
facebook

Coiffeur Karin
Floridsdorfer HauptstraBe 12
012787858
www.coiffeurkarin.at

Fleisch- & Wurstwaren Traxler
Floridsdorfer Markt, Stand 68
012709871

keine WS

Fleischerei Wild GmbH
Floridsdorfer Markt
02574 2240
www.fleischerei-wild.at

Jakob Gunsam GesmbH

Am Spitz 2

012785320
www.schmuckhandwerk-qunsam.at

JOB Plus Zeitarbeit GmbH
SchloBhofer StraBe 30
01605176913

www.jobplus.at

Jupiter Wirtschaftstreuhiander
Pius-Parsch-Platz 2
0127812 95/0

www.jupiter.co.at

K.T. Nails
Schwaigergasse 39
0650377 66 14
www.kts-nails.at

Likdrstube Franz Sveceny
Briinner StraBe 30
012703318

keine WS

Madame Fashion & Style
Miillerpassage/Bahnhof
0699 127 66 066
www.madame.co.at

Floridsdorfer HauptstraBe 14
Tel. D800 208 215

Maestro Eisspezialititen
Prager StraBe 8
06509443373

Facebook

Notar Mag. Polterauer
Franz-Jonas-Platz 6
012787456
www.notar-polterauer.at

Optik Kollmayer GmbH
SchloBhofer StraBe 4
012785369

www.optik-kollmayer.at

Perugini Eissalon OEG
Briinner StraBe 22
012711327

keine WS

Polz Elektrofachhandel KG
Briinner StraBe 5
0127853 65

www.poelz.co.at

Raiffeisenlandesbank Wien
Am Spitz 2-3

0699 157 75 444
www.raiffeisenbank.at

Remax Immobilien
Briinner StraBe 13
019962031
www.remax-dreams.at

Repa Wien Nord
Floridsdorfer HauptstraBe 14
0800208215

www.repaneo.at

Restaurant Akakiko
Franz-Jonas-Platz, Turek Center
057 333990 20
www.akakiko.at/lieferservice

Setik, Wirtschaftstreuhidnder
Am Spitz 7/1

012569870

www.setik.at

Hans Hafer KG
Lebnergasse 1

0664 300 68 92
www.thailand.at

Traxler
Fleisch &

UNSERE MITGLIEDSBETRIEBE

Alarmanlagen Mrva
Prager StraBe 93
012705192
www.mrva.at

Anderungsschneiderei Arik
Prager StraBe 79

019225222

Facebook

Apollo 21, Tanzstudio
Deublergasse 15
069913556414

www.apollo21.at

Auer & Tollerian, Steuerbarat.
Hermann Bahr StraBe

01367 63000
www.auer-tollerian.at

Autohaus Team Fraenkel
Prager StraBe 247
012783308
www.teamfraenkel.at

Car Service Freaks
Jeneweingasse 11
012706595

keine WS

Der Werbemacher
Prager StraBe 61
012702263
www.derwerbemacher.at

Europaschule
Deublergasse 21
012703394

www.europaschule.at

Fahrradhaus Dorfinger
Galvanigasse 19
012711447

www.2rad-dorfinger.at

Gasthaus Loos
Deublergasse 13
012716273
www.donauschiffe.at

High Society, Hanfprodukte

Prager StraBe 59
0664 3981495
173
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» KOLLMAYER

— 1210 Wien
SchioBhofer Strafie 4
Te. 012785349
wrw.optik-kollmayer.at

Hdfinger, Pferdespezialititen
A. Storck Gasse 86
06641823013

Facebook

Hundefeinkostladen
Sinawastingasse 2C
013360222

shop.hundefeinkost.at

Imkershop Wien
RussbergstraBe 11
0699 103 93 006
www.imkershop-wien.at

Lipkovich GmbH, Installationen
Prager StraBe 76
2701596

www.lipkovich.at

Mrs.Sporty, Fitness fiir Frauen
Leopoldauer Str./Ostmarkg.
012702263

mrs.sporty/donaufeld

Pizzeria Cara Mia
Prager StraBe 65
012707886
pizzaontour.info/cara-mia

Pizzeria Nino
Jedleseer StraBe 75
012787754

www.pizzeria-ning.at

Restaurant Zum Jenewein
Jeneweingasse 11
012702075

www.zumjenewein.at

SC Columbia Floridsdorf
UberfuhrstraBe 2B
012708511
www.sc-columbia.at

TSV Jedlesee
UberfuhrstraBe 16A
0699 140 75 989

www.tsv-jedlesee.at

setik
wirtschafts
treubander

L T
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HERBSTZEIT IST STURMZEIT

In der Likérstube Sveceny in der Briinner StraBBe 30 wird mit Sturm und dem Gemischten Satz der Herbst begrii3t.

esondere Weine und
Spirituosen aus aller Welt
erfreuen die Stammkun-

den in der Likdrstube Sveceny.
Dabei ist der Geschmack sehr

unterschiedlich: Wahrend
Vater Franz den Weinen aus
dem Wein- und Waldviertel
die Treue halt und den ,Sau-
rissel aus Poysdorf” bevor-
zugt, empfiehlt Sohn Konrad
den Gésten den ,Gemischten
Satz vom Bisamberg"”. ,Der
Wein vom Weingut Gutschik
wurde mit der Goldmedaille
ausgezeichnet”, so Konrad
Sveceny: ,Bei der Bewertung
wurden die Geschmacksnoten
Ringelblumen, reife Friichte
und Pfirsich besonders be-
tont.” Selbstverstandlich gibt

EISGENUSS FUR ZUHAUSE

es neben dem Gemischten
Satz auch andere Weinsorten
aus der nédheren Umgebung
von Floridsdorf, wie einen
harmonischen Chardonnay, der
perfekt zu leichten Fisch- und
Geflugelgerichten passt. Ab
August bis in den Oktober ist
es in der Likorstube stlirmisch,
denn der gehrende Traubensaft
wird angeboten. Je nach Alter
des Sturms ist erst wenig oder
bereits viel Zucker des Saftes in
Alkohol umgewandelt worden.
Entsprechend schmeckt das
leicht triibe und prickelnde

Getrank suB oder herb. Ge-
trunken wird Sturm bis zur
Weintaufe zu Martini aus
einem Henkelglas und der
Trinkspruch lautet: ,Mahlzeit!"

LK ORSTURE

SvecenY

EINER DER LETZTEN
BRANNTWEINER WIENS

1210 Wien, Erlinner Strafa 30
Tel. 1 270 3318
Neben dem Floridsdorfer Markt

Die beiden Briider, Stefano und Marco Perugini vom gleichnamigen Eissalon in der Briinner Straf3e 22 bieten taglich
28 Sorten Speiseeis und neue Kreationen an.

opcorneis mit salzigem
PKaramelI, Kokoseis mit

Mangocreme oder ein Eis
aus weiBer Schokolade mit

Pistazien: Schon beim Lesen
dieser Eisspezialitaten steigt

die Lust auf den kalten Ge-
nuss. Marco Perugini: ,Wir
haben taglich von 10.30 Uhr
bis 21 Uhr gedffnet, da kann
bis zum 22. Oktober nach
Herzenslust Eis geschleckt
werden, dann schlieft der Sa-
lon Uber den Winter bis Mérz
2024." Wer dennoch nicht auf
die eisigen Nachspeisen ver-
zichten mochte, kann sich mit
den groBen Eisbehéltern ein-
decken. Diese gibt es in vier
GroBen mit einem Dreivier-

Wanderwege, Fortsetzung von Seite 3

dessen nordlicher Seite eine
Stiege den Aufstieg tber den
Nasenweg auf den Leo-
poldsberg bildet. Personen
mit Atemnot oder Herzpro-
blemen seien der ca. 1,5 km
steile Anstieg, ein breiter
(schlecht) asphaltierter Weg
und zusétzlich viele Stiegen
nicht anzuraten. Dafr ist die
Wegstrecke kirzer. Auf dem
in 425 m Hohe gelegenen
Gipfel des Leopoldsberges ist
ein groBer Parkplatz und eine
Haltestelle der Buslinie 38A.
Weiter ging ich die gemdtlich
in 30 Minuten zu gehende
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beschilderte Route durch den
Wald, parallel zur HohenstraBe
Richtung Kahlenberg. Eine
Erholung nach der Schwitz-
tour ber den Nasenweg. Am
Parkplatz auf dem Kahlenberg
scheiden sich die Geister und
die Wege. Miide Wanderer
steigen in den 38A nach

Grinzing, um sich zu laben, Ent-

schlossene, wie ich, vertrauen
auf ihre Kondition und machen
sich zu FuB auf den Weg. Ich
wollte Uber die Krapfenwaldl-
gasse, den Schreiberweg

nach Grinzing zu gehen. Da
ich den kiirzeren Weg nicht

telliter, einem Liter, 1,5 und 2

I Inhalt. In der Tiefkihltruhe
hélt frisches Speiseeis durch-
schnittlich ein Jahr oder bis
zur nachsten Salonerdffnung
im Friihjahr. Der Gelatiere hat
dazu einen Tipp: ,Im Salon
wird Eis bei einer Temperatur
zwischen minus 14 und minus
16 Grad aufbewahrt. Tief-
kihltruhen sind zumeist kélter
eingestellt, weshalb Eis bei
Zimmertemperatur auftauen
muss.” Erst wenn die Ober-

kannte, hatschte ich einige
Kehren zu viel, bis ich nach

4 km das Bad erreichte. Ich
widerstand der Abkihlung und
spazierte den Schreiberweg
talwarts, vorbei an schonen
Villen und teuren Autos, Uber
die Springsiedelgasse in die
Grinzinger StraBe auf Hohe der
Hohen Warte. Ab hier ist es ein
Stadtspaziergang. Man folgt
den Hinweisschildern ,Zum
Donaukanal”, geht die Grin-
zinger StraBBe 1 km hinunter,
iberquert die Heiligenstadter
StraBe, gelangt zum dortigen
Einkaufszentrum Q19, wo ich

flache sich cremig anflhlt, hat
das Eis die richtige Konsistenz
zum genussvollen Verzehr.

Schon seit Jahren

PERUGIN|

-__Tﬁr Sie

Briinner StraBe 22

mir eine Erfrischung génnte.
Bis zur gelben Briicke war es
nicht weit und als ich in Jed-
lesee eintraf hatte ich weitere
3,5 km auf der Uhr. Insgesamt
hatte ich 13 km zuriickgelegt.

ESN
DUESEE
JEDLESEE

l

21, Eih&rhhmh 16A
www.tsv-jedlesee.at
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UND WURSTWAREN aus eigener Schlachtung
AUS DER REGION. o Mehrfach ausgezeichnete
UNSERE VERKA Eﬁw - Wurstqualitdt

e Di.6-13 und von 14 - 18 Uhr
~ Do.7-13und von 15-18 Uhr

AUF IHREN(’BES'UOH Fr. 6 - 18 Uhr, Sa. 6 - 12 Uhr
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Fleischerei Wild, Floridsdorfer Markt, 1210 Wien @
Tel.012709873, www.fleischerei-wild.at " -
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" TEAMFRAENKEL 1220 Wien, Rautenweg 41

MITSUBISHI www.teamfraenkel.at
MOTORS

Ing. Fraenkel & Kirchner GmbH
AUTOHAUS 1210 Wien, Prager StraBBe 247

MITSUBISHI-AKTIONSTAGE bei Autohaus Team Fraenkel

Beispiele fiir Ihren Preisvorteil:

Mitsubishi Space Star ab € 16.290,-

Mitsubishi Bonus -€ 1.000.- A
Geburtstagsbonus € 1.0004FkL\Us )
Versicherungsbonus -€ 500, Pre'\S\'Oﬂe‘\
Team Fraenkel-Bonus -€ 500,-
Jetzt ab € 12.790,-

Mitsubishi ASX ab € 26.390,-

Mitsubishi Bonus -€ 1.000.-
Geburtstagsbonus €  1.000 47N\ *)
Versicherungsbonus -€ 500, P\'e'\S\'Oﬂe\‘
Team Fraenkel-Bonus -€ 500,-

Jetzt ab € 22.390,-

Mitsubishi Eclipse ab € 41.990,-

Mitsubishi Bonus -€ 1.000.- *
Geburtstagsbonus -€ 1.0004%| 000,- )
Versicherungsbonus -€ 500, p\‘e'\S\IOﬂe“
Team Fraenkel-Bonus -€ 1.200,-

ECLIPSE CROSS o ks Jetzt ab € 34.990,-

*) Preisvorteil abhéngig von Modell, Ausstattung, Zulassung im Aktionszeitraum und Finanzierung/Versicherung.
Irrtum Satz- oder Druckfehler vorbehalten. Besuchen Sie uns auf unserer Website unter www.teamfraenkel.at

Ing. Fraenkel & Kirchner GmbH
1210 Wien, Prager StraBe 247, Tel.: +43 (1) 278 33 08, Mail: office@teamfraenkel.at

1220 Wien, Rautenweg 41, Tel.: +43(1) 259 10 52, Mail: office22@teamfraenkel.at
www.teamfraenkel.at




